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Familjeféretaget Di Luca & Di Luca grundades 1971 av Fernando Di Luca — italienaren som
tog olivoljan, pastan och kunskapen om medelhavsmaten till Sverige. Di Luca & Di Luca
utvecklar och sdljer mat fran Italien och ldnderna kring Medelhavet, under det egna
varumdirket Zeta, samt ett antal starka agentursvarumdrken. Féretaget omsatte 2017 drygt
900 miljoner kronor. Di Luca & Di Luca égs av familjen Di Luca och ér en del av koncernen
Gruppo Di Luca dér vinimportéren Enjoy Wine & Spirits AB samt restaurangverksamheten
Deli Di Luca ingdr. Lds gérna mer pd www.diluca.se

Kvalitetskoordinator till Di Luca & Di Luca

Har du kunskap och erfarenhet av kvalitetsarbete inom livsmedel, trivs att mota konsumenter via
telefon och vill vara en del av ett féretag som arbetar utifran devisen att mat ar kérlek? Da vill vi
garna att du séker tjansten som kvalitetskoordinator hos oss!

Din roll

| rollen som kvalitetskoordinator ingar du i foretagets inkdps- och kvalitetsteam. Dina framsta
arbetsuppgifter ar att bista i det dagliga kvalitets- och dven hallbarhetsarbetet for att se till att
foretaget uppfyller de mal och krav som stalls. Du arbetar dven som féretagets konsumentkontakt
tillsammans med en kollega.

Dina huvudsakliga arbetsuppgifter

e Samlain, granska och uppréatthalla produktspecifikationer

e Tafram och granska forpackningsmarkning samt textgranskning i enlighet med lagstiftningen
e Kontinuerligt genomfdra interna kvalitetskontroller och rapportera

e Genomfdra avvikelse- och reklamationsutredningar

e Hantera analyser och félja upp certifikat

e Hantera eventuella aterkallelser

e Deltai projekt inom hallbarhetsarbetet som ar under utveckling

e Svara pa konsumentdrenden via mejl och telefon

e Hantera artikeladministration och andra forkommande uppgifter inom omradet kvalitet.

Kvalifikationer

Du har en hogskoleutbildning med inriktning pa livsmedelssédkerhet, kvalitet eller annan likvardig
bakgrund samt 2-4 ars relevant arbetslivserfarenhet inom kvalitet, livsmedel och

konsumentkontakt. Du har férmaga att uttrycka dig val i tal och skrift pa saval svenska som engelska.

Kunskaper i italienska ar meriterande.


http://www.diluca.se/
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Om dig
Hos oss star den goda maten i centrum sa vi ser att du har ett genuint intresse fér mat. Som person
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ar du sjalvgaende men trivs att arbeta tillsammans med andra. Du ar strukturerad, noggrann och har
formagan att méta manniskor i olika situationer. Det ar viktigt att du kan kommunicera pa ett tydligt
och lattforstaeligt satt. For att trivas hos oss ar det viktigt att du har en positiv instéllning och ett

prestigeldst forhallningssatt.

Troligen befinner du dig just nu i en fas da du kdnner dig redo att fa utvaxla dina kunskaper i ett
annat féretag. Ditt intresse for livsmedelssdkerhet och kvalitetsfragor gor att du tycker det kdnns
extra spannande att fa mojligheten att fortsatta vaxa tillsammans med oss. Vi som arbetar pa Di Luca
& Di Luca har ett engagemang och en drivkraft att utveckla foéretaget och oss sjalva i en familjar,
oppen och larande foretagskultur.

Tjansten ar placerad i ljusa fina lokaler pa vart huvudkontor beldget pa Alsnégatan 11 i Stockholm.

Véilkommen med din ansékan! | denna rekrytering samarbetar vi med Paxton Executive AB. Urval
och intervjuer sker I6pande. Om du vill ha mer information, kontakta Asa Granqvist 076-0456016

eller Marie de Laval 070-3470701

Din ansékan skickar du till rekrytering@paxton.se



